
Geschmorter Kohl mit
Sonnenblumenhack und
Kartoffeln
Bio veganes Gericht 
von Planet V 

Linseneintopf mit
Kokosmilch und
Tofuwienerchen

Bio veganes Gericht 
von Planet V 

Gemüsefrikassee mit 
Fababohnen in cremiger
Sauce dazu Reis
 

Bio veganes Gericht 
von Planet V 

LUNCH
I N  D E R  C A F E T E R I A
 

MENÜ 3

18.03. bis 22.03.2024

MENÜ 1M
ontag

Mitarbeiter:innen /Gäste

Marinierte
Hähnchenbrust mit
Orange dazu
Speckbohnen und
Herzoginkartoffeln

Kotelett mit
Waldpilzrahm dazu
Petersilienkartoffeln
A1,G1

7,60 €/9,20 € 4,80€/7,00 €

Zander mit Dillsauce
dazu
Petersilienkartoffeln
und Gurkensalat
A1,G1,C,D

MENÜ 2

D
ienstag

M
ittw

och
D

onnerstag
Freitag

2,3,4,,A1 L

F,L

5,50€/7,70 €
Mitarbeiter:innen /Gäste Mitarbeiter:innen /Gäste

Guten Appetit!

Spaghetti mit
Rindergeschnetzeltem
und frischer Salat
A1,,G1,

L, F

Szegediner Gulasch  
dazu
Petersilienkartoffeln
2,3,4,A1,L,M1

Unsere Öffnungszeiten:

Montag-Freitag:
09:00 bis 15:30 Uhr

 

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstärker, 5 geschwefelt, 6
geschwärzt,7 gewachst, 8 mit Phosphat, 9mit Sßungsmittel, A Gluten 1)Weizen,2)Roggen,3)Gerste,4)Hafer,5)Dinkel
6)Kammut,7)Hybridstämme, B Krebstiere, C Eier, D Fisch, E Erdnüsse, F Sojabohnen, G Milch 1)Laktose, H
Schalenfrüchte, !)Mandeln, 2)Haselnüsse,3)Walnüsse,4)Cashewnüsse,5)Pecannüsse, 6)Paranuss, 7)Pistazien, 8)
Macadamianüsse oder Queensland Nüsse, L Sellerie, M Senf, N Sesamsamen, O Schwefeldioxid  und Sulfid >10mg/kg,
P Lupinien, R Weichtiere

Brathering dazu
Bratkartoffeln und
Garnitur

A1,C,G1

Kichererbsencurry mit
Basmatireis
Bio veganes Gericht 
von Planet V 
L

Milchreis dazu
Apfelmus Zucker Zimt
3,5,9,G1

Currywurst mit
hausgemachter Sauce,
Pommes und
Weißkrautsalat
2,3,8

1,2,3,A1,F,D

Hackbraten dazu
Mischgemüse und
Salzkartoffeln

überbackene
Hähnchenbrust dazu
Kartoffelscheiben und
Salat
A1,G1

Tortelloni mit
cremiger
Champignonsauce
Bio veganes Gericht 
von Planet V 
A1,F,L


