IN DER CAFETERIA
13.05. bis 19.05.2024
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MENU 2

Unsere
Offnungszeiten:

Montag-Freitag:
09:00 bis 17:00 Uhr

Samstag-Sonntag:
10:30 bis 17:00 Uhr
geoffnet.

MENU 3

von Planet V
A1,A5,F, L, M

N\ ALMN
&,

s OZ © Senfeier dazu gebratener Rotbarsch Tortelloni mit
35 Salzkartoffeln und mit cremiger Spinatsauce
& Garnitur Meerrettichschmand : =
m A1,G1,CM,L dazu frisches Gemclse Bio veganes Geric (5 /A
und Waffelkartoffeln LA /|
A1G1,D
9 . .
) Jagerschnitzel dazu Hahnchenbrust_ Llnsendahl )
o Nudeln mit lberbacken mit Feta,  mit Mandelreis
o Tomatensauce Paprika, Tomaten dazu . Cericht
10 veganes Geric
Q A1G1.C gebackene Kartoffeln von Plonet v
G1 H1, L
E Hihnerfrikassee dazu Schweineschnitzel Bamigoreng
s Reis dazu Champignonrahm . Cericht
A1 und Pommes 10 veganes Geric
a AG1OM23 o3 A
= F, Paney
g Sahnehering mit Déner mit Kichererbsen-Tajine
3 Backkartoffel und hausgemachten Saucen mit Couscous
= Garnitur und frischem Salat . :
o VT ALGT,N Bio veganes Gericht Vs
- T von Planet V ‘/
g’r A1 F .
ot
Q a
m  Kohlroulade 1/2 Broiler dazu Eierkuchen dazu
P mit Kartoffeln und Pommes und Apfelmus :
= ColesSlaw P
= brauner Sauce A1G1,C3 > @
L Bio veganes Gericht /
Q % .
.! /

5,50 €/7,70 €

Mitarbeiter:innen /Giste

7,60 €/9,20 €

Mitarbeiter:innen /Giste

1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoff, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstérker, 5 gesc%v}{e\lt,
geschwaérzt,7 gewachst, 8 mit Phosphat, 9mit SBungsmittel, A Gluten 1)Weizen,2)Roggen,3)Gerste 4)Hafer,5) inke_
6)Kammut,7)Hybridstdmme, B Krebstiere, C Eier, D Fisch, E Erdnisse, F Sojabohnen, G Milch 1)Lakt N\

4,80€/7,00 €

Mitarbeiter:innen /Gaste

Schalenfriichte, YMandeln, 2)Haselnlisse,3)Walnlisse,4)Cashewnlisse,5)Pecannilisse, 6)Paranuss, 7)Pistazien, 8) :
Macadamianiisse oder Queensland Nisse, L Sellerie, M Senf, N Sesamsamen, O Schwefeldioxid und Sulfid >10mg/kg,
P Lupinien, R Weichtiere




